Bomaine La Grange de Conde

Hotel ****

\ % )y Restaurant
e Traiteur

Vendredi 3 et Samedi 4 Septembre 2021

Menu Oriental

Amuses-bouches :

- Chips de patates douces
- Vitelottes et pommes charlottes aux épices
- Assortiments d’olives marinés a I’huile d’olive

« GRAND BUFFET MARRAKECH LE GRAND ORIENT »

Gouscous Royal comprenant :

Semoule au Safran,
2 sortes de brochettes grillées au feu de bois,
Agneau et boeuf grillé,
Coquelet roti a la broche,

Gigot d’agneau piqué a I’ail grillé,
Merguez de notre Maitre boucher « Halloum »,
Légumes du soleil cuit en ragout mode Fatma,

Pois chiches et raisins blonds,
Garniture d’épices, harissa douce, piments
LAl gL

G@range givrée,
Patisseries orientales Artisanales

Boissons accompagnant votre repas :
- Apéritif de bienvenue (1 verre par personne)
- Vin rouge ou ros¢ a discrétion
- Eau plate ou gazeuse

Boissons accompagnant votre dessert : Thé vert a la menthe

Tarif du repas par personne boissons comprises
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